
Sono Francesco Garbocci, barista con oltre trent’anni di esperienza nel settore della 
ristorazione e dell’accoglienza. Attualmente lavoro presso una pasticceria a Viareggio, dove 
mi occupo della gestione del banco, del servizio al cliente e della preparazione di caffè e 
bevande. Nel corso della mia carriera ho sviluppato solide competenze nella preparazione 
professionale del caffè e delle bevande, nella gestione della cassa e nell’organizzazione del 
lavoro quotidiano. Lavoro con passione, precisione e attenzione ai dettagli, qualità che mi 
permettono di offrire ogni giorno un servizio curato e di creare un ambiente accogliente per i 
clienti. Sono abituato a gestire tutte le attività del bar, dalla preparazione dei prodotti alla 
manutenzione delle attrezzature, sempre nel rispetto delle norme igienico-sanitarie. La mia 
esperienza pluriennale, unita a una forte predisposizione al contatto umano, mi consente di 
adattarmi facilmente a diversi contesti lavorativi e di contribuire concretamente alla qualità 
del servizio offerto. 

 


